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Cerveza pilsener al mas puro estilo aleman en la que
destaca mas el lupulo que la malta; los expertos le
reconocen por su aroma con ligeros toques dulces y su
duradera espuma que la hacen muy refrescante y facil de
tomar.

Alimento natural imprescindible en abadias y monasterios
durante siglos. Calma la sed del peregrinos,a compana al
alimento y prepara la lengua para la conservacion.
Amargor aromatico en el primer trago que se endulza con
el paso en la garganta. Es lager especial no filtrada.

Elaborada tras un proceso de fermentacion completo y
evaporacion del alcohol lentamente a baja temperaturaya
baja presiéon lo que mantiene sus propiedades intactas.
Cero alcohol, Cero aztcar y Cero emisiones CO2. un
cervezon, Zero excusas.

Perfecta para principiantes, para aquellas personas que
estan en esa transicion de las Lagers industriales a las
cervezas artesanales o mejor elaboradas. Ejemplo de
calidad que con su cuerpo, aspecto turbio artesanal y
sabor suave elegante, nos da una cerveza muy apta para
acompanar con codillo, salchichas y queso.

Cerveza con caracter, color ambar oscuro, de espumar
color café. Elaborada con una fina seleccion de maltas, se
transforma en una cerveza suave, nada amarga y muy
agradable al beber. De aroma intenso a malta y levadura,
con un ligero toque ahumado.

Seleccion cuidadosa de la mejor malta de trigo y cebada.
Del sur de Alemania y elaborada con una alta catidad de
trigo ademas de levadura. Especiada con un gusto a
vainilla, final cremoso y refrescante.

El reto, conseguir una mezcla equilibrada que combinase
nuestra Ambar Especial pero con zumo de limén, en una
proporcion perfecta para refrescar y satisfacer por igual a
los paladares mas cerveceros.
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La salchicha mas universal del mundo. Elaborada segun
recetas mas tradicionales del sur de Alemania. Compuesta
de carne de cerdo y ternera, ligeramente ahumada con
madera de haya al natural. Kétchup y mostaza.
Acompanado de patatas chips.

Embutida en tripa de cerdo y ahumada de manera natural
con madera de haya. Sin derivados de cereales, apto para
celiacos. Diametro 3,60 cm. Kétchup y mostaza.
Acompaiado de patatas chips.

Salchica a base de carne de cerdo y ternera, sin ahumar,
vino blanco, nuez moscada, pimienta blanca y especias.
Imprescindible en cualquier taberna bavara. Kétchup y
mostaza. Acompanado de patatas chips.

Ligeramente ahumado en su jugo que le confiere un sabor
especial. Se sirve acompanado de panaché de verduras.

Asado con finas hierbas y vino blanco, servido en su jugoy
acompaiado de patatas fritas.

El rey por excelencia de la fiesta de la cerveza. 600 gr. de
carne de cerdo asada en su jugo acompanado de panaché
de verduras. Ha sido siempre el plato mas codiciado en las
tabernas por todos los viajeros germanos desde la Edad
Media. Imprescindible que se aprecie su sabor
acompanado de una buena jarra de cerveza.

EXara@picais

Uno de los quesos mas reconocidos a nivel mundial. De
origen suizo y de la familia de los quesos Emmental, es un
queso que potencia el sabor de la cerveza. Se sirve
aderezado con pimienta molida.

Significa “remolino” en aleman. Postre tipico del sur de
Alemania relleno de jugosa compota de manzana artesana
con un toque de canela.

A
efisiones
SOLO SE SIRVEN Y CONSUMEN LOS
PRODUCTOS DE ESTE FOLLETO.
*Consulta los alérgenos a nuestro equipo de camareros.




